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La BlGche de Truite Fumée maison au Wasabi et Laitue de Mer  13.00€
La Variation de notre Fumoir accompagnée de ses Blinis maison

et sa vinaigrette(Thon, Truite, Magret, Mignon de porc) 16.00€

Le Paté en Crodte de Poularde au Foie gras et Pistache

en Gelée de “"Gewurztraminer Orange” 18.00€

Le Foie Gras au Naturel, Confit de Coing et sa Brioche 19.00€
Poissons

Le FIétan Blanc aux Ecrevisses et sa Sauce Morilles

Garniture de Saison 21.00€

Le Feuilleté de Truite d'Alsace au Citron Vert et Gingembre,
Creme d’Aneth 18.00€
Plats Principaux '
Le Paleron de Veau de 7h confit & 'Orange et Epices de Noél
Gratin de Potimarrons 25.00€

Le Magret de Canard Farci a la Truffe et sa Sauce a la Chataigne
Gnocchis parfumés aux Cepes 25.00€

Desserts

La Bdche a la Creme de Mangue Parfumée au Praliné

L'Omelette Norvégienne au Miel de Karité et
Vanille de Madagascar

Prix Par Personne.
Minimum 2 personnes par
référence.

A réchauffer par vos soins
selon les instructions du chef.
Enlévement le 23/12 jusque 16h
ou le 24 jusque 14h.
Commande d passer pour le
21/12/2023 (au plus tard).

Renseignements et
réservations au 03.89.49.60.04
ou info@bollenberg.com
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