ENTREES

La Truite d’Alsace en 2 facons : fumée et en gravlax a la truffe

Creme d’herbes et chips de Sarrasin 16.00€
p \

Le Paté en croute de Chapon de Dessenheim 18.00€

aux Morilles et Pistaches, Gelée de Gewurztraminer

Le Foie Gras de Canard mi-cuit au naturel 19.00€

Chutney de Potiron et gelée

POISSONS
La Cassolette de Gambas et Pétoncles au Tandoori 20.00€

sur un lit de Poireau confit

Le Filet de Bar a la baie de Passion et Salicorne 20.00€
VIANDES

La Cuisse de Canard farcie aux Chataignes 24.00€

Sauce aux Cepes

La Caille farcie aux trompettes de la mort 25.00€

Sauce au Foie gras

Le Civet de Gibier d’Alsace a la Royale 24.00€
Spaetzlés de Chataignes et chou rouge

Nos plats sont accompagnés d'un gratin de pommes de terre au
coing et de légumes (sauf le civet)

DESSERTS

L'omelette Norvégienne aux fruits confits 12.00€
La Bliche roulée au chocolat noir et fruits de la passion 10.00€

La Poire en habit de Noél sur sa feuillantine 12.00€




Prix Par Personne.

Minimum 2 personnes par référence.

A réchauffer par vos soins selon les instructions du
chef.

Enlevement le 24 /12 jusque 14h.

Merci de passer vos commandes le 20 /12 /2024 au plus
tard.

Renseignements et réservations au 03.89.49.60.04 ou
info@bollenberg.com

Venez remplir la hotte du Pere Noé€l avec nos colis
cadeaux, vins, eaux-de-vie, crémants et produits

maison.

La Cave est ouverte tous les jours de 9h a 18h.

Domaine




