Domaine

Dimanche 25 mai 2025

Menu Féte des Meéeres

L’Amuse-Bouche

Le Foie Gras a la Fraise sur une Dacquoise au Thé Matcha
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L’Asperge en Trois Textures, Mousse de Truite d’Alsace Fumée MaisQ
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Le Fischschnacka de Saint Jacques au Tobiko, Créme d’Epinard ~5
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L’ceuf Poché a la Truffe Melanosporum NG

Royale d’Ortie, Hollandaise au Gewurztraminer Orange Bio 7

Le Granité

Le Tournedos de Canard Soufflé Parfumé a la Tomate Séchée

Socca a ’Ail des Ours ‘
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Le Pavé de Veau Cuit en Basse Température en Salsa FIeuri&
y Strudel de Semoule Parfumé au Romarin :
Dans I'Esprit d’'un Opéra- 8
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Pomme et Fip.ubarb.e Gg,_
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