
 
Composez vous-même votre menu 

    en choisissant parmi 
les différentes suggestions 

 
 

L’Amuse-Bouche 

  

Le Mille-Feuille de Foie Gras aux Asperges, Gel de Baies de Cimes 

OU 

Le Ceviche d’Espadon à la Mangue sur un Lit d’Avocat et Gambas façon Parmentière 
 

 

La Panna Cotta de Légumes printaniers et son Cracker, crémeux d’Epinards 

OU 

La Dorade Rôtie au Fenouil, Génoise d’Ail Noir et Jus de Petits Pois 

 

Le Granité 

 

Le Gigot d’Agneau Confit, Gâteau de Fèves et jeunes Légumes  

OU 

Le Filet de Canard en 2 Textures, Jus au Romarin, Miel et Fraise 

Asperges Vertes 

 

La Carotte  en variation et son Sorbet Carotte-Citron 

OU 

La Demi-Sphère Praliné et Fruits Rouges 

 

Les Mignardises 

Prix du menu : 84.00€ 


