Notre chef de cuisine Mawtial Hoffner et son équipe
Notre patissier Bruno-Fernandes

vous font décowvrir avec grand plaisiv la carte de

L'Auberge AwVieux Pressoir
Les Incontouwrnables
L'Assiette Fermiere du Domaine et sovwAccompagnement 17.50 €
Lo Choucroute Gawnie Facon Grand-Meérve 24.50 €
Le Civet de Gibier aw Piment d Espelette 21.50 €
Cromesquis de Chow Rouge

Lo Queune de Beuf Braisce av lav Biere, Echalotes Cowameélisées 23.00 €

Le Homowrd aux Parfums de Lowisiane et sao Boule Coco- 81.00 €
Lav Corolle Végétarienne 23.50 €
ASSOCIATION @
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Chels de cuisive
Restawratewrs

Cuisinier, c'est un Métier !

Pierre Meyer et Adélaide Meyer
Lo Liste des allergénes est disponible cvlav réception
Tous noy platy sont élaborés en nos cuisines « fait maisow »

Toutes noy viandes
Boeuf; Veau, Volaille, Porc , Gibier sont d'origine France et UE

Tout changement dony la composition d'unw merww impliquerar
uw supplément




Nos Entiées

Le Pot auw Few de Foie Gras Mariné auw Poivre Rouge de Kampot  29.00 €
et Magret Fumeé

Lo Variationw de notre Fumoir, Vinaigrette d'Anethv 21.50 €
et Crackers Danois Maisov

Le Strudel d’Escargoty o UAL Noir, Crémeun de Persil Plat 18.00 €
Nos Poissons

Le Pawve de Truite Samumonée Alsace Braise aux Kumquat 23.50 €

Salsov de Mangue et Citron Vert

Le Médaillovw de Lotte auv Ris de Veau, Creme de Morvilles 28.50 €
Nos Vieandes

Le Doy de Porcelet aw Painv d'Epices, Babo ov law Chikaigine 27.00 €
et son Jus A Erable

La Montgolfiere de Volaille de Dessenheim 29.00 €

en Bouwillow de Gingembre et Coviandre

Le Filet de Beeuf Snackeé, Gyozo ovlaw Cavotte 39.00 €
Jus Count Parfume auw Wasalbis



Noy Suggestionsy dw Moment

Le Coussinv Soufflé auw Chow-Fleww 19.50 €
Espumar de Gravwy Smithv sur uw Financier Colombo-

Le Risotto de Saint Jacques Porfume cv lov Truffe 26.50 €
Mowusse de Cawvotte

L’Abanico-de Porvc Ibérique, Haricoty Coco-aun Petity Légumes  31.50 €
Salsaw d’Avocat av lov Coviandre

Le Rowleaw de Printemps Crowstillant aux Légumes dw Moment 21.50 €
Sauce o Poivrons Rouges



Menww « Découwverte » 128.00 €
(Boissong Comprises)

L'Anmuse-Bouche
OGN0
Le Pot aw Few de Foie Gras Mariné aw Poivre Rouge de Kampot

et Magret Fumeé
Accompagné d'uw verre de Pinot Gris Cuwvée Tradition Bio-2019

OGN0

Le Granite
OO o)

Le Homoawrd aumx Parfums de Lowisione et sao Boule Coco-
Accompagné d'uw verre de Gewwrgtraminer Cuwvée Tradition Bio-2019

OO

Le Duo-de Fromages : Munster et Bargkass

ou

Le Croustillant de Munster cv lov Gelée de Gewwr ztraminer Bio-
aux Pommes Confites
Accompagné d'un verre de Gewwr gtraminer Cuvée Tradition Bio-2019

GO
La Swrprise Chocolatée aux Doux Parfums d'Hiver

Le Cafe, Thé ow Tisane

L'Taw de Vie duw Domaine de votre Choix

Inclus : cavafe deaw plate ow gageuse duw Domaine



Mevnw « Doucewr de Saisow » 78.00 €
(Boissonsy Comprises)

LAnmuse-Bouche
OO o)

Lo Variationw de notre Fumoir, Vinaigrette d'Anethv
et Crackers Danois Maisov
Accompagnée d'ww verre de Pinot Grig Tradition Bio-2019

OGN0 o)
Le Granite
OGN0 o

Le Pawé de Truite Samwmonée d'Alsace Braisé auwx Kumquat
Salsov de: Mangue et Citron Vert

ou

La Montgolfiere de Volaille de Dessenheim
en Bouwillonw de Gingembre et Coviandre

Accompagneé d'uw verre de viv enw accord avec le met

OGN0

Le Duo-de Fromages Munster et Bawrgkass
ou

Le Croustillant de Munster cv lov Gelée de Gewwr zgtraminer Bio-
aux Pomumes Confites
Accompagné d'un verre de Gewwr gtraminer Cuvée Tradition Bio-2019

OGO o)
Le Roulé Orange Cannelle Facon New York Roll

OO0
Le Cafe, Thé ow Tisane

Inclus : covafe d’ean plate ow gageuse dw Domaine



Mernuw dw Domaine 38.00 €
L'Anmuse-Bouche

L'Assiette Fermiere du Domaine et sonwAccompagnement
Le Granite

Le Civet de Gibier aw Piment d/Espelette
Cromesquis de Chow Rouge

ou
La Choucroute Garnie Faconw Grand-Meére

Le Pain Perdw de Painv d'Epices, Glace o UEpine Vinette

Le Crowstillant de Munster Fermier, Gelée de Gewurgtraminer Maisovn Bio-
aux Pormume Confites supplément : 7.50 €

Forfait Boissony (ew supplément) 17.00 €

2 verres de vinw choisis enww accovd awvec les mety
carafe d’eaw plate ow gageuse duw Domaine
cafe, the ow tisane

Laisses-vous surprendre pawr notre
Menw dw Mawrché

Ce merw west pay servi le samediv soiv

concocté chaque jour par lee Chef de Cuisine

et sa Brigade
Il se compose
d'une entrée;, dunplat, d'un dessert
Prin: 28.00 €

32.50 € avec ley boissons

(2 verrey de virv Cuwvée Traditiov ew accord ovec les plats,
covrafe deon plate ow gageunse dw Domaine, cafe, the ow tisane)




Noy Fromages

Le Duo-de Fromages Munster el Bargkass
Gelée de Foin Bio-

Le Croustillant de Munster Fermier
Gelée de Gewwr gtraminer Maison Bio-Aux Ponumnes Confites

L'Assiette de Fromages Fermiers dAlsace, Gelée de Foin Bio-

11.50 €

11.50 €

13.50 €

Les Desserty « Maison »  FabricationwArtisanale

Lo Tawte dww Moment et sav Glace
La Palette de Glace et Sovbet Maison

Lav Créme Brilée Porfumeée cv low Bergamote
et sow Sorbet

La Tawtelette Spécudoos Mandarine
Les Sowewrs Jasmin Glacage cv UHbiscus

Le: Moelleur Chocolat Ceur Coulant
Citron Vert et Limequat Confity

Le Goutte o Goutte de Miel aun Agruumes

N’hésites pas o demander les parfums des glaces
et sorbety dwjowr

8.50 €

10.50 €

13.00 €

15.00 €

16.00 €

16.00 €

12.00 €



