Notre chef de cuisine Mawrtial Hoffner et son équipe
Notre pdtissier Bruno- Fernandes

vous font décowvrir owvec grand plaisiv lo carte de

L'Auberge Aw Vieux Pressoir
Les Incontournables

L'Assiette Fermieve du Domaine et sovwAccompagnement 17.50 €
La Choucroute Goawnie Faconw Grand-Mérve 24.50 €
Le Civet de Gibier ’Alsace aux Baies de Genievre Tovréfiées 25.50 €
et Hypocras

Lav Cocotte de Homawd de notre Vivier aux Girolles 81.00 €
et Legumes Racines

Lav Covolle Végétarienne selow UInspiration duw Moment 23.50€
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Cuisinier, c'est un Métier !

Pierre Meyer et Adélaide Meyer
Lo Liste des allergénes est disponible o lav réception
Tous noy platy sont élabores enw nos cuisines « fait maisow »

Toutes noy viandes
Boeuf; Veau;, Volaille, Porc , Gibier sont d'origine France et UE

Tout changement dany la composition d'unw merw impliquerov
ww supplément




Nos Entirées

Le Foie Gras en 2 facons : Fumé Maisorn et Mawriné auw CBD
Chutiney de Potirow et Gelée de Vin Blanc Chaud

Lo Truite Rose dw Val d'Orbey Juste Tiedie et Pawrfumeée
a la Clementine, Gel de Betterave

La Foccacia Alsacienne; Créeme Fromagere
et Sanglier Séché aw Marc de Café

Les Beignety d Escargoty d Ebersheim aumw Poawrfums dHiver
s uw Lit de Choucroute Croquante; Créme de Champignov

Noy Poissons

Le Filet de Bar enw Chapelure de Bretzel
Confit de Betterave Rouge et Jaune

Le Turbot o UEtouffée de Feuwilles de Bananier
Papaye Poélée; Risotto-Noir et Hollandaise v UHibiscus

Nos Viendes

Les Rognong de Veaw av lav Racine de Gentiane
Gnocchis de Potivow

Lo Volaille de Dessenheinmv en 2 facons
aux Pauwrfums b Orange et Cannelle

Le Filet de Baeuf Snacké, Jus aw VAL Noir
Purée de Patate Douce Violette

29.50 €

21.50 €

17.50 €

19.50 €

23.50 €

27.00 €

25.50 €

29.50 €

38.50 €



Menww « Découwverte » 128.00 €
(Boissongy Comprises)

LAmuse-Bouche
OGO o)
Le Foie Gras en 2 facons : Fumé Maisorw et Mawiné auv CBD

Chutney de Potiron et Gelée de Vin Blaunc Chaud
avec uw verve de Pinot Gris Vendanges Tardives 2011

OGO

Le Granite

CRNOE
Lav Cocotte de Homawd de notre Vivier aunx Girolles
et Légumes Racines -
oavec wv verre de Gewurgtraminer Cuvée Tradition 2019 (o)
OGN0
Le Duo-de Fromages : Munster et Ribeaupierre aw Funegrec

ou

Le Croustillant de Munster cv lov Gelée de Gewur gtraminer (eio
aux Pommes Confites
owvec v verre de Gewurgtraminer Cuvée Sélection 2019 (sio)

CYNOFGS

Le Sapinv Surprise aux Powfums dHiver

Le Cafe, Thé ow Tisane
L'Taw de Vie dw Domaine de votre Choix

Inclus : carafe deaw plat ow gageuse dw Domaine



Mevnw « Doucewr de Saisow » 59.50 €

LAnmuse-Bouche
OGN0 _"o)

Lo Foccacia Alsacienne; Créeme Fromagere
et Sanglier Séché aw Marc de Café

GO
Le Granite
OGN0 o

LaVolaille de Dessenheim en 2 facons
aux Paurfums b Orange et Cannelles

ou

Le Turbot cv UEtouffée de Feuwilles de Bananier
Papaye Poélée, Risotto-Noir et Hollandaise o UH biscus

OGN0
Le Duo-de Fromages : Munster et Ribeaupierre aw Funegrec

ou

Le Croustillant de Munster o la Gelée de Gewwr gtraminer (o)
aux Pommes Confites

OGN0
Le Carpaccio-de Mangue, Déclinaison de Litchi ov la Baie Rose

Forfait Boissony (en supplément) 21.00 € paw persorwe
1 verre de Pinot Blanc Cuvée Sélection 2022 (o)

1 verre de Pinot Gris Cuvée Tradition 2021 ©o)

1 verve de Gewwrgtraminer Cuvée Sélection 2019 (&)

1 carafe deaw plate ow gageuse duw Domaine
1 cafe, theé ow tisane



Mernuw dw Domaine 40.00 €
L'Anmuse-Bouche

L’Assiette Fermierve duw Domaine
Le Granite

Le Civet de Gibier d/Alsace aur Baies de Geniévre Tovréfiées
et Hypocras

ou

Lo Choucroute Gawnie Faconw Grand-Mérve

L'Eclair aux Douwrn Porfums Exotiques

Le Crowstillant de Murster Fermier, Gelée de Gewur gtraminer Maison Bio-
aux Pormume Confites supplément : 7.50 €

Forfait Boissony (ew supplément) 17.00 €
2 verres de vinw choisis enww accord avec les mety

cawafe d'eaw plate ow gageunse dw Domaine
cafe, the ow tisane

Laisses-vous surprendre pawr notre

Mernw duw Mawrché
Ce merww west pay servio le somediv soir

concocté chaque jour par leeChef de Cuisine

et sa Brigade
Il se compose
dune entrée, dunplat, d'wwv dessert
Pri:29.00 €
35.00 € avec les boissonsy

(2 verrey de virv Cuvée Tradition ew accord awvec les plats,
corafe dean plate ow gageuwse dw Domaine, cofé, thé ow tisaune)




Noy Fromages
Le Duo-de Fromages : Munster et Ribeaupierre aw Funegrec 11.50 €

Le Croustillant de Munster Fermier 11.50 €
Gelée de Gewwrgtraminer Maison (o) Aux Ponumes Confites

L'Assiette de Fromages Fermiery UAlsace, Gelée de Foir (eo) 13.50 €

Les Desserty « Maison »  Fabricationw Artisanale

Lo Tawte dw Moment et sav Glace 8.50 €
Lo Palette de Glace et Sorbet Maisovw 10.50 €
LavVersion 2025 de law Forét Noire Flambée o Kirsch 14.00 €
Le Lingot Praliné en Feuillantine de Chocolat Blanc 13.50 €

et sonv Coulis AUTpine Vinette
Le Roule Orange-Clémentine et Safrawvv 13.50 €

Le Carpaccio-de Mangue, Déclinaisov de Litchi avlaBaie Roses  13.50 €

tnw accompagnement et enw supplément 8.50 €
Uwn verrve Eauw de Vie de Fleuwrsy de Molene

N’hésites pas cv demander les pawrfums des glaces et sorbety dw jour



