Notre chef de cuisine Mawrtial Hoffner et son équipe
Notre pdtissier Bruno- Fernandes

vous font décowvrir owvec grand plaisiv lo carte de

L'Auberge Aw Vieux Pressoir
Les Incontournables

L'Assiette Fermieve du Domaine et sovwAccompagnement 17.50 €
La Choucroute Goawnie Faconw Grand-Mérve 24.50 €
Le Beeuf Gros Sel et ses Crudités, Pomuwmes Sautees 25.00 €
Gateaw de Moelle

Le Homard REtL aun Epices, Rocher de Tapioca 85.00 €
Caewr de Tomates Confites

Lav Covolle Végétarienne selow UInspiration duw Moment 23.50€
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Cuisinier, c'est un Métier !

Adélaide Meyer
Lo Liste des allergénes est disponible o lav réception
Tous noy platy sont élabores enw nos cuisines « fait maisow »

Toutes noy viondes
Boeuf; Veau, Volaille, Porc , Gibier sont d'origine France

Tout changement dany la composition d'unw merw impliquerov
ww supplément




Nosy Entirées

Le-Melow et Pasteque en Gelée Parfumée o UH ibiscus
et Tentacules de Poulpe

Lo Variation de Courgette e Trois Fagcons
Vinaigrette de Ratatouille aw Balsaumique Blanc

Le Pressé de Foie Gras ow UAbricot accompagneé de son Chutiney
et Gel de Lavande duw Domaine

Lo Fricassée dEscargoty d’Ebersheim aux Petity Légumes
Fraichewr de Citron Vert

17.50 €

16.50 €

26.50 €

19.50 €



Noy Poissors

Les Saint Jacques Poélées aw Chorigo-Ibérique

La Rowlade de Truite Rose dVAlsace enw Creme d'Herbes Fraiches
Sur sonwAnanas Rty Jus Savewr Pinaw Coladav

Nos Viandes

Le Filet de Baeuf Cuit v Uttouffée de Foinv
Rose de Pomuwme de Terre et Sauce Barbecue

Les Cétes d'Agneaw enw Deux Facons
Aumdniére Parmentier aux Légumes VELE et Jus Estival

Le Tacos de Gibier d'Alsace Mariné av la Japonaise
Creme de Mowtawrde

28.00 €

25.00 €

39.00 €

32.00 €

29.50 €



Menww « Décowwverte » 132.00 €
(Boissongy Comprises)

L'Amuse-Bouche
GO
Le Pressé de Foie Gras o UAbricot accompagné de sonw Chutiney

et Gel de Lavande dw Domaine
avec uw verre de Pinot Gris Vendanges Tavdives 1989

OO

Le Granite

GO
Le Homawrd REtU aux Epices;, Rocher de Tapioco
Caewr de Tomates Confites n
owvec wv verre de Gewurgtraminer Cuwvée Tradition 2019 (o)
OGN0
Les Fromages Fermiers

ou

Le Croustillant de Munster cvlaw Gelée de Gewwrgtraminer (sio)
aux Pommes Confites
awvec un verre de Gewurgtraminer Cuvée Sélection 2019 (o)

CYNOGS

Le Tawtowe de Pasteque o UAlsamique et son Sorbet Yaourt av lov Grecque

Le Cafe, Thé ow Tisane
L'Taw de Vie dw Domaine de votre Choix

Inclus : carafe deaw plat ow gageuse dw Domaine



Menw « Doucewr de Saisovw » 59.50 €

L’Amuse-Bouche
OO o

Lo Variation de Cowrgette ew Trois Facons
Vinaigrette de Ratatouille aw Balsoumique Blanc

OGN0
Le Granite

GO0

Les Cotes drAgneaw env Deux Facons
Aumdniére Parmentier auwx Légumes dtte et Jus Estival

ou

La Rouwlade de Trnite Rose dAlsace enww Creme d'Herbes Fraiches
Swr sonAnanas Rty Jus Sawvewr Pinavw Coladaov

OO o
Les Fromages Fermiers
ou

Le Croustilant de Munster v law Gelée de Gewwrgtraminer (sio)
aux Pommes Confites

OGN0 o)
Le Financier v UAmande et Fruity d'€té Meringue

Forfait Boissons (enw supplément) 23.00 € pow personne

1 verre de Pinot Blanc Cuvée Sélection 2022 (eio)
1 verve de Montagne St Emidion Pilliery de Maison Blanche 2019 (o)

1 verre de Pinot Gris Cuvée Sélection 2021 (@)

1 verve de Gewwrgtraminer Cuvée Sélection 2019 (#io)

1 carafe deaw plate ow gageuse duw Domaine
1 cafe, the ow tisane



Menuww dw Domaine 40.00 €
L’Anmuse-Bouche

L'Assiette Fermieve du Domaine et sonwAccompagnement
Le Granite

Le Beeuf Gros Sel et ses Crudités, Pommes Sautées
Gateauw de Moelle

ou

La Choucroute Garnie Faconw Grand-Meére

Le Pawfoit Glace o law Miwe et Menthe Poiviée

Le Crowstillant de Murster Fermier, Gelée de Gewur gtraminer Maisovw Bio-
o Pormume Confites supplément : 7.50 €

Forfait Boissony (en supplément) 17.00 €

2 verres de vin choisis eww accord avec les mety
carafe d’eau plate ow gageuse dww Domaine
cafe, the ow tisoune

Laisses-vous surpbrendre pawr notre

Menuw duw Mawché
Ce merw west pay servi le saomedis soiv

concocte chaque jour par lee Chef de Cuisine

et sav Brigade
Il se compose
d'une entrée, d'unwplat, d'wn dessert
Priv: 29.00 €
35.00 € awvec ley boissons

(2 verres de virv Cuwvée Tradition ew accord ovec les plats,
covrafe deon plate ow gageunse dw Domaine, cafe, the ow tisane)




Noy Fromages

Le Croustillant de Munster Fermier 12.00 €
Gelée de Gewwrgtraminer Maisow (o) Aur Pomumes Confites

L'Assiette de Fromages Fermiery dAlsace; Gelée de Foir (eo) 12.00 €

Les Desserty « Maison »  Fabricationw Artisanale

Lo Tawte dw Moment et sav Glace 8.50 €
Lo Palette de Glace et Sorbet Maisovw 10.50 €
Lo Déclinaisovw autour dw Mais 13.50 €
Le Damier de Fruity Frais; Espumar ovlav Verveine 12.50 €
LaPéche Melbwv « sous cloche » 14.00 €

Fumée aw Boisy A’ Olivier Citronnée

N’hésites pas av demander les parfums des glaces et sorbety dw jour



