Notre chef de cuisine Mawtial Hoffner et son équipe
Notre patissier Bruno-Fernandes

vous font décowvrir owvec grand plaisiv lo carte de

L'Auberge AwVieux Pressoir
Les Incontournables
L'Assiette Fermiere dw Domaine et sonwAccompagnement 17.50 €
Lo Choucroute Goawnie Faconw Grand-Mére 24.50 €

Le Beeuf Gros Sel (pot-au-fen) et ses Légumes, Pommes Sautées 25.00 €
Beignet de Moelle

Le Homard REtL aun Epices env Crotite de Noisette 85.00 €

Law Covolle Végétowrienne selon UInspiration duw Moment 23.50 €
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Cuisinier, c'est un Métier !
Adélaide Meyer

Lo Liste desy allergénes est disponible o lav réception
Tous nos platy sont élaborés en noy cuisines « fait maisor »

Toutes noy viondes
Boeuf; Veau, Volaille, Porc , Gibier sont d'origine France

Tout changement dang lov composition d’un menw impliquerar
ww supplément




Nosy Entirées

Le Foie Gras aw Natuwrel, Gelée Pawrfumeée o law Noix 27.00 €
Confit de Datte
La Rawiole de Saint Jacques cv lav Gravwy Smitiv 18.50 €

Bouwillonw Magique aux Petity Légumes

Le Tawtowe de Caonawd aumx Sowvewrs vAutomne, Gel de Coing 19.50 €
Biscuit o law Chataigne - Sous Cloche de Fumée

Lo Tawtelette d Escargots D Ebersheimy o Cépes 19.50 €
Mousse de Noisette
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Noy Poissorns

Le Blanc de Turbot Rt suwr une Purée de Citrovw
Jus de Betterave Confite

Le Filet de Truite Rose dAlsace en Vawiatiovw de noy Sous-Bois
Creme de Trompette

Nos Viendes

Le RétU de Gibier dVAlsace Mariné o low Cacalhuréte
Beignet de Pomumne de Terre

Lo Volaille de Dessenheim Facon Mole Mexicaivn
Rig Grillé auw Sésaume

Le Filet de Bauf au Potimawrow
Jus Echalotes Caramélisées o law Noisette

27.50 €

25.50 €

32.00 €

29.50 €

39.00 €



Menw « Décowverte » 136.00 €
(Boissongy Comprises)

L'Anmuse-Bouche
ONO_"¢)

Le Foie Gras aw Natuwrel, Gelée Parfumeée cv lav Noix
Confit de Datte
avec uw verve de Pinot Gris Vendanges Tardives 2011

OGN0
Le Granite

OGN0

Le Homawrd REtU aunx Epices evv Crotute de Noisette N
owvec uww verre de Gewurgtraminer Cwée Tradition 2019 (sio)

OGN0
Les Fromages Fermiery

ou

Le Croustilant de Munster cvlov Gelée de Gewuwrgtraminer (sio)
aux Pommes Confites N
owvec uw verre de Gewurgtraminer Cuwvée Tradition 2019 (eio)

OGN0

L’Tle Flottante aux Powfums de Truffe et Poive

Le Cafe, Thé ow Tisane
L'Taw de Vie dw Domaine de votre Choix

Inclus : carafe deaw plat ow gageuse dw Domaine



Merw « Doucewr de Saisow » 63.50 €

LAnmuse-Bouche

GO0

La Rawviole de Saint Jacques v law Granwmy Smitiv
Bouwillonw Magique aux Petity Légumes

GO
Le Granite
OO

Le Blanc de Turbot Rty suwr une Purée de Citrovnw
Jus de Betterave Confite

ou

Le RétU de Gibier dAlsace Mawring cvlow Cacahuete
Beignet de Pomume de Terre

OGN0

Les Fromages Fermiers
ou

Le Croustillant de Munster cvlaw Gelée de Gewur gtraminer (eo)
aux Pomumes Confites

OO
Le Sabayon aun Raising et Figuettes Accompagneé de sav Glace

Forfait Boissony (en supplément) 23.00 € pow persorne
1 verre de Pinot Gris Cuvée Sélection 2021 (sio)

1 verre de Gigondas 2021 (eio)

ow

1 verve de Riesling Cuvée Sélection 2022 (eio)

1 verre de Gewurgtraminer Cuwvée Traditiov 2019 @3\

¢4

1 carafe deaw plate ow gageuse duw Domaine
1 cafe, the ow tisane



Menuww dw Domaine 40.00 €

L'Amuse-Bouche
L'Assiette Fermiere du Domaine et sonwAccompagnement
Le Granite

Le Beeuf Gros Sel (pot-au-fen) et ses Légumes, Pommes Sautées
Beignet de Moelle

ou
Lo Choucroute Gawnie Faconw Grand-Mérve

Le Croustilant de Munster Fermier, Gelée de Gewwr gtraminer Maison Bio-
aur Pomme Confites suppléement : 7.50 €

Le Pawfait Glace o law Chataigne

Forfait Boissony (en supplément) 17.00 €
2 verres de vinw choisis enww accord awvec les mety

cawafe d'eaw plate ow gageunse dw Domaine
cafe, the ow tisane

Laisses-vous surprendre pawr notre

Menuw duw Mawrché
Ce merw west pay servi le saomedis soiv

concocte chaque jour par lee Chef de Cuisine

et sav Brigade
Il se compose
d'une entrée;, dunplat, d'un dessert
Pri:29.00 €
35.00 € awvec ley boissons

(2 verres de virv Cuwvée Tradition enw accord ovec les platy,
covafe dea plate ow gageunse dw Domaine, cofé, thé ow tisane)




Noy Fromages
Le Crowstillant de Munster Fermier 12.00 €
Gelée de Gewwr ztraminer Maisow (o) Aur Pomimes Confites

LAssiette de Fromages Fermiers d’Alsace; Gelée de Foirv (o) 12.00 €

Les Desserty « Maisow »  Fabrication Artisanale

Lo Toawte dw Moment et sav Glace 8.50 €
Lo Palette de Glace et Sorbet Maison 12.00 €
Le Tout Chocolat et son Coulis Chocolat Blanc Caramel 13.50 €
Le Sablé Bretow aw Citrow et Coings Confity 12.00 €
L'Inwvisible aux Pomumnes et son Sorbet Yaowrt cvlaw Grecque 12.00 €

N’hésites pas av demander les parfums des glaces et sorbety dw jour



