Notre chef de cuisine Mawtial Hoffner et son équipe
Notre patissier Bruno-Fernandes

vous font décowvrir avec grand plaisiv la carte de

L'Auberge Aw Vieux Pressoiv
Les Incontournables
L'Assiette Fermieve du Domaine et sovAccompagnement 17.50 €
Lo Choucroute Gawnie Facon Grand-Mérve 24.50 €
Le Civet de Jeune Sanglier d’Alsace o lov Chitaigne 28.50 €

Poire aw Vinv Rouge; Spaetzle et Chow Rouge
Le Homawd de notre Vivier ew Pot-auw-Few Powfumeé o laVanille  85.00 €

Law Corolle Végétowrienne selon UInspiration duw Moment 23.50€
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Cuisinier, c'est un Métier !
Adélaide Meyer

Lo Liste des allergénes est disponible cvlav réception
Tous noy platy sont élaborés en nos cuisines « fait maisow »

Toutes noy viandes
Boeuf; Veau; Volaille, Porc, Gibier sont d'origine France

Tout changement dang law composition d’un mernw impliquerav
uw supplément




Nos Entirées

L’eeuf Molet au Foiny, Royale de Panais
Mouillettes de Chovigo-

L Towtelette de Potirow Facow Créeme Bridée
tventoid de Saint Jacques et Coco

LaPoélée d Escargoty A Ebersheim sur un Chow Rouge
Creme de Raifort

Le Foie Gras o Natwrel Cuit v lav Cive d'Abeille
et sonw Pain d'Epices Pistache
Gelée Acidulée v lav Pomume Gravwy Smitiv

17.50 €

20.50 €

19.50 €

28.50 €



Noy Poissors

Le Dé dAille de Raie Paneé aux Herlbes Fraiches
Mowsseline de Chow-Flewr et sav Creme de Pavot

Le Touwrnedos de Truite AAlsace Grille
sur ww Lit de Choucroute Verte, Sauce auw Riesling

Nos Viendes

Lo Volaille de Dessenheim Fowcie aux Ecrevisses
Mousseline de Pois Chiches

Le Filet de Boeuf Snacke, Panais Réti cv lav Vanille
Rig That aux Shiitakés et son Jus

Le Burger Alsacien, Efflochée de Canawd Confit
Condiment de Mangue et Confit dOignoww

24.50 €

27.50 €

29.50 €

39.50 €

31.50 €



Menww « Découwverte » 138.00 €
(Boissonsy Comprises)

LAmuse-Bouche
ONQ ")

Le Foie Gras aww Natuwrel Cuit v lav Cive dVAbeille
et son Painv d'Epices Pistache; Gelée Acidulée cvlav Gravwvy Smitiv
avec uw verve de Pinot Gris Vendanges Tardives 2011

OGN0

La Salade Tiede de Pinces de Homard de notre Vivier aux Agrumes
avec wv verrve de Pinot Grisy Cuwvée Tradition 2021 (o)

OO o)
Le Granite

GO
Le Pot-au-Few de Queune de Homowd de notre Vivier
Pawrfumeé v UHuile de Vanille
owvec uw verre de Riesling Grand Crw Zinkoepflé 2024
GO0
Les Fromages Fermiers

ou

Le Croustillant de Munster cv lov Gelée de Gewur gtraminer (eio
aux Pomumes Confites

awvec un verre de Gewwrgtraminer Cuvée Tradition 2019 (o)

CRNOGS

La Tawtelette Chocolat aw Lait Facow Snickers
Glace Cacahuete

Le cafe, the ow tisane
Une cawafe d'eaw plate ow gageunse diw Domaine



Menw « Douceur de Saisov » 63.50 €

LUAmuse-Bouche
OO0

Lo Tawtelette de Potiron Facow Créeme Bridée
tventail de Saint Jacques et Coco-

OGN0
Le Granite
OGN0

Le Dée dAde de Raie Pané aux Herbes Fraiches
Mowsseline de Chow-Flewr et sav Creme de Pavot

ou

Lav Volaille de Dessenheim Fowcie aux Ecrevisses
Mousseline de Pois Chiches

oreS

Les Fromages Fermiers

ou

Le Croustillant de Munster o law Gelée de Gewwrgtraminer o)
aux Pomumes Confites

CRNO D
Le Kougelhopf Perduw Powfumé a law Poire et Saurce Caramel

Forfait Boissony (en supplément) 23.00 € pow persovuwne
1 verre de Pinot Gris Cuvée Sélection BIO 2021 avec la Tawtelette

1 verre de Riesling Cuvée Sélection BIO 2022 owvecle Dé d'Aille de Raie
ow

1 verre de Riesling Cuvée SélectionBIO 2022 owvec lavVolaille
1 verre de Gewwrgtraminer Cuwvée Tradition BIO 2019 awec le Fromage

1 carafe deaw plate ow gageuse duw Domaine
1 cafe, theé owtisane



Mernuww dw Domaine 40.00 €

Le Civet de Jeune Sanglier d’Alsace v law Chataigne
Poire aw Vi Rouge, Spaetzle et Chow Rouge

ou

Lo Choucroute Goawnie Faconw Grand-Mérve

Le Streussel aunx Pomumes, Glace Vanille et sovw Gel de Gravwvy Smitiv

e supplément pour les gourmonds et ovonk le dessert

Le Croustillant de Munster Fermier, Gelée de Gewwr ztraminer Maisovn Bio-
aux Pomume Confites

Forfait Boissony (e supplément) 17.00 €

2 verres de vinw choisis env accovd awvec les mety
cawvafe d'eaw plate ow gageunse diw Domaine
cafe, the ow tisane

Laisses-vous surprendre pawr notre

Lo Formule dw Moment
Ce merw west pay servi le saomedis soiv

concocte chaque jour pow le Chef de Cuisine

et sa Brigade
Il se.compose
dune entrée, dunplat, d'wwv dessert
Prix: 30.00 €
36.00 € awvec ley boissons

(2 verrey de virv Cuvée Traditionw ew accord avec les plats,
cavafe deaun plate ow gageuse duw Domaine, cofe, thé ow tisane




Noy Fromages

Le Croustillant de Munster Fermier 12.00 €
Gelée de Gewwrgtraminer Maison (o) Aux Ponumes Confites

N

L'Assiette de Fromages Fermiery d'Alsace, Gelée de Foirv (sio) 12.00 €

Les Desserty « Maisow »  Fabrication Artisanale

Lo Towte dww Moment et sa Glace 9.00 €
La Palette de Glace et Sovbet Maisorv 12.00 €
La Meringue Glacée / Chantilly 9.50 €
Le Baba av law Mandawrine 12.00 €
Sirop d’Orange Sanguine et sow Sovbet

Lo Tawtelette Chocolat aw Lait Facow Snickers 13.00 €
Glace Cacalhurete

Le Streussel aux Pomumes, Glace Vanille 12.00 €
et son Gel de Gravuy Smithv

N’hésites pas cv demander les pawrfums des glaces et sorbety dw jour



